
FERRASTAR 

Amandon : 
Légèrement cordiforme, 
plat, rugueux, légèrement 
plissé, goût musqué 

Coque : 
Gros fruits à coque dur en 
forme de cœur, pas de 
double 

Aptitude à la 
transformation : 

Très bonne amande de 
bouche, Praliné et pâte 

Sensibilité  
et résistance 

Peu sensible aux maladie , 
notamment Corynéum et 
tavelure, moyennement  
sensible au Monillia. 
RY 

  

Port : Dressé  

Vigueur : Très forte 

Productivité : Très bonne 

Epoque de  
Floraison : 

Très tardive (1 à 3 
jours après  
Ferragnes)  

Floribondité / 
Eclaircissage  : N.C 

Pollinisateurs : Ferraduel, Lauranne, 
Ferragnès 

Obtenteur :  INRA Éditeur : Variété libre 

Mi septembre 

La Fleur 

L’Arbre Le Fruit 

Pépinières Veauvy 
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CHANTEGRILLET 
26400 CREST 
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www.pepinieres-veauvy.fr 

AMANDIERS 

     Maturité  
     (en moyenne vallée du Rhône) 

Variété très vigoureuse, facile à former. 

Très productive mais plutôt sensible à l’al-

ternance (surtout après des années de 

fortes productions).  

Pas d’amandons doubles. 

 

Rustique Tardive 


